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Denominacion de la Unidad Curricular

FICHA RESUMEN DE LA UNIDAD CURRICULAR

Area de Conocimiento Profesionales en Ciencias biolégica. Area ocupacional Bidlogos, botanicos, zoblogos y afines.
Sub Area Ocupacional Microbiélogo. Cadigo de la Unidad Curricular |2131

Unidad Curricular Puntos de Control Critico y Analisis de Peligro. Tipo de Unidad Curricular Especifica/ técnica

Total horas de formacion 80 Rﬁ;ﬂ?::f;:gg:g::‘;:;’;: Presencial / curso

Propasito clave de la Unidad Curricular

e Formar integralmente al talento humano en todo lo referente a Puntos de Control Critico y Analisis de Peligro, para garantizar la calidad, higiénico sanitaria en los

servicios de restaurante, servicio de comedor y servicio de bar, a fin de contribuir a la conformidad de los clientes y al cumplimiento de las normas establecidas por los

organismos correspondiente.

Dirigido a

Nivel de dominio esperado

¢ Talento Humano, Bachilleres y Profesionales interesados en el area de gestion de alimentos y bebidas. Nivel Il Desempefio Autbnomo

Sinopsis (pertinencia)

La unidad curricular puntos de control critico y analisis de peligro, le permite al talento humano estar en la capacidad de disefiar el plan higiénico sanitario, establecer los

limites de control y minimizar los riesgos de contaminacion en los servicios de restaurante, servicio de comedor y servicio de bar, satisfaciendo los estandares de calidad de

los clientes y cumpliendo las normas establecidas. El método de investigacion para identificar las competencias y cualificaciones que se aplica es de enfoque sistémico y

dialéctico, fundamentado en la interaccién entre el conocer y el objeto, considerando métodos estructurales comprensivos y dindmicos.

Ejes transversales de la formacién y autoformacion, colectiva, integral y permanente

Perfil del facilitadora (o)

¢ Trabajo productivo, cooperativo y liberador
¢ |nvestigacion-creatividad- innovacion.

e Equidad de género.

e Seguridad y salud en el trabajo.

* Valores éticos.

¢ Pensamiento complejo, sistémico, dialéctico.

e Profesional Licenciado en Tecnologia de Alimento, Microbidlogo o
Bioanalista.
e Componente docente.

Perfil genérico de ingreso del participante

Consideraciones del perfil genérico de ingreso del participante (si la hubiere)

* Mayor de 18 afnos
e Bachiller comprobable.

No aplica
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Perfil de egreso de la Unidad Curricular (Competencia General)

Disena el sistema de Punto de Control Critico y Andlisis de Peligro para asegurar la inocuidad y calidad higiénico sanitaria de los alimentos, durante el
proceso de prestacion de los servicios de alimento y bebidas, cumpliendo con los estandares nacionales e internacionales.
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Puntos de Control Critico y Andlisis de Peligro.

Especifica/ técnica

2131

- Describe los conceptos de peligro, riesgo y calidad, en el contexto laboral, de acuerdo a la normativa legal vigente.

1. Conceptos basicos.
1.1. Definicién de peligro.
1.2. Definicién de riesgo.
1.3 Definicién de calidad.

e

El peligro, riesgo y calidad se
detalladamente de acuerdo a la

bibliografica establecida.

referencia

explica|.

Tipificacion del peligro y riesgo se efectla
correctamente cumpliendo con el protocolo de
calidad internacional.

- La importancia de la calidad y el marco legal
regulatorio se manejan ampliamente cumpliendo

con las normativas y los estandares

internacionales.

-Apariencia personal.
-Trabajo en equipo.
-Actitud empatica.
-Escucha activa.
-Habilidad comunicativa.

El peligro,
calidad

riesgo vy

Tipificacion del peligro
y riesgo.

Importancia de la
calidad y el marco legal
regulatorio.

Conceptualizacion  de
peligro, riesgo y calidad.

Clasificacion y
tipificacion del peligro y
riesgo.

Marco legal regulatorio
y los
internacionales.

estandares

@

5 horas

5 horas

10 horas
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Servicios telematicos: internet, paginas web, blog, tours |Lluvia de ideas
virtuales, correo electrénico, chats, foros, movil, Exposicion
plataformas, herramientas web, aplicaciones web, entre |Taller

-Discusiones guiadas.

-Mapas conceptuales.

otros.

1) Cognitivas. Repaso.

2) Metacognitivas. Control y autorregulacion.

3) Estrategia de regulacién de | Organizacion del tiempo.
recursos:

4) Motivacionales: Motivacionales:

Motivacion intrinseca y extrinseca.
Componentes afectivos.

Estado fisico y animico.

Tema 1
Diagndstica Rubrica de rango Unidireccional Al inicio de la formacion
Formativa Rubrica de rango Coevaluacién / Heteroevaluacion Durante el desarrollo de la formacién
Sumativa Mapas conceptuales / Mapas mentales Coevaluacién / Heteroevaluacién Al final de formacién
/Autoevaluacion

)
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Puntos de Control Critico y Andlisis de Peligro.

Especifica/ técnica

2131

- Identifica y describe elementos historicos referidos a: puntos de control critico y analisis de peligro, resaltando la importancia de los mismos en el
aseguramiento de la calidad en el servicio de alimento y bebida.

2. Historia puntos de control
critico y analisis de peligro.

2.1 Definicién punto control
critico y analisis de peligro.

o e

se
referencia

El peligro, calidad
detalladamente de acuerdo a la
bibliografica establecida.

riesgo y explica

Tipificacion del
correctamente cumpliendo con el protocolo de

peligro y riesgo se efectia

calidad internacional.

- La importancia de la calidad y el marco legal
regulatorio se manejan ampliamente cumpliendo
con las normativas y
internacionales.

los estandares

-Apariencia personal.
-Trabajo en equipo.
-Actitud empaética.
-Escucha activa.
-Habilidad comunicativa.

-El  peligro,
calidad.

riesgo y

-Tipificacion del peligro
y riesgo.

-Importancia de la
calidad y el marco legal

regulatorio.

-Conceptualizacion  de
peligro, riesgo y calidad.

- Clasificacion vy
tipificacion del peligro y
riesgo.

- Marco legal regulatorio
y los estandares
internacionales.

O

5 horas

5 horas

10 horas
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Servicios telematicos: internet, paginas web, blog, tours |Lluvia de ideas
virtuales, correo electrénico, chats, foros, movil, Exposicion
plataformas, herramientas web, aplicaciones web, entre |Taller

-Discusiones guiadas.

-Mapas conceptuales.
-Cuadro de doble columna.
otros.

1) Cognitivas. Repaso.

2) Metacognitivas. Control y autorregulacion.

3) Estrategia de regulacién de | Organizacion del tiempo.
recursos:

4) Motivacionales: Motivacionales:

Motivacion intrinseca y extrinseca.
Componentes afectivos.

Estado fisico y animico.

Tema 2
Diagndstica Lista de cotejo Unidireccional Al inicio de la formacion
Formativa Lista de cotejo Coevaluacién / Heteroevaluacion Durante el desarrollo de la formacién
Sumativa Rubrica de rango Coevaluacién / Heteroevaluacion Al final de formacién
/Autoevaluacion

)
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Puntos de Control Critico y Andlisis de Peligro.

Especifica/ técnica

2131

- Disefa el plan de trabajo para cumplir con las tareas de puntos de control critico y analisis de peligro en los sistemas de calidad.

3. Tareas de los puntos de

control

peligro.
3.1 Conformacién de equipo.
3.2 Diagrama de flujo.

critico y analisis de

T

Equipo de trabajo de puntos de control critico y
andlisis de peligro se ejecuta correctamente de
acuerdo al protocolo establecido.

El producto a evaluar en los puntos de control
critico y analisis de peligro se efectia de acuerdo
al manual de procedimiento establecido para tal
fin.

Diagrama de flujo para el anélisis de los puntos de
control critico y analisis de peligro se ejecuta con
amplio seglin protocolos
internacionales.

dominio los

-Apariencia personal.
-Trabajo en equipo.
-Escucha activa.
-Habilidad
comunicativa..

Equipo de trabajo.

Producto a evaluar

Disefio diagrama de
flujo.

Conformacion del
equipo de trabajo de
puntos de control critico
y analisis de peligro.

Producto
Evaluacion
Diagrama de flujo

Diagrama de flujo.
Control.

Esquema de proceso.
Protocolos
internacionales.

)

10 horas

5 horas

5 horas
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-Discusiones guiadas. Servicios teleméticos: internet, paginas web, blog, tours | Lluvia de ideas
-Mapas conceptuales. virtuales, correo electrénico, chats, foros, movil, Exposicion
-Cuadro de doble columna plataformas, herramientas web, aplicaciones web, entre |Taller
-Discurso expositivo - explicativo del docente. otros. Demostracion

1) Cognitivas. Repaso.

2) Metacognitivas. Control y autorregulacién.

3) Estrategia de regulacién de | Organizacién del tiempo.
recursos:

4) Motivacionales: Motivacionales:

Motivacioén intrinseca y extrinseca.
Componentes afectivos.

Estado fisico y animico.

Tema 3
Diagndstica Mapas conceptuales / Mapas mentales Unidireccional Al inicio de la formaciéon
Formativa Lista de cotejo Coevaluacién / Heteroevaluacion Durante el desarrollo de la formaciéon
Sumativa Practicas. Coevaluacién / Heteroevaluacion Al final de formacién
/Autoevaluacién

&)
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Mapa de Aprendizaje (Programa de Estudios)

Unidad Curricular

Tipo de Unidad Curricular

Cadigo de la Unidad Curricular

Puntos de Control Critico y Andlisis de Peligro. Especifica/ técnica 2131
4. Realizacién o logro del participante L. Horas, .
Teérico/Practico
-Implementa el sistema de calidad con énfasis de los 7 principios de puntos de control critico y andlisis de peligro, adaptado a los estandares 20
internacionales.
Evidencias de Desempefio
Ejes Tematicos Criterios de Desempeiio Lapso de
(Unidades de Aprendizaje) Observacion Directa Producto Conoamlen.t,o Y |Ejecucién
Comprension

4. Los 7 principios de puntos de Los 7 principios basicos | - Andlisis de peligro 10 horas

control
peligro.

4.1 Principios de puntos de
control critico y andlisis de

peligro.

4.2 Monitoreo de punto

critico.

critico y analisis de

-Los 7 principios basicos de anélisis de puntos de
control critico y analisis de peligro se describen
ampliamente de acuerdo a los estandares de los
protocolos internacionales.

-Los puntos criticos y andlisis de peligro se
establecen correctamente en correspondencia
con el manual de procedimiento establecido.

-Monitoreo de los puntos criticos y andlisis de
peligro se ejecuta con amplio dominio segln el
plan de trabajo establecido.

-Trabajo en equipo.
-Escucha activa.
-Habilidad comunicativa

de andlisis de puntos
de control critico y

analisis de peligro.

Establecimiento de los
puntos critico y analisis
de peligro.

Monitoreo del plan de
los puntos criticos y
andlisis de peligro.

- Punto critico.

- Monitoreo de punto
critico.

- Correctivas de punto
critico.

- Verificacion.

5 horas
- Registro y
documentacion del
sistema.
- Aplicacion los 7
principios basicos de
analisis de puntos de| 5 horas

control critico y andlisis
de peligro.

- Andlisis y registro
Diagrama de flujo
Cuadros estadisticos
Graficas
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-Implementa el sistema de calidad con énfasis de los 7 principios de puntos de control critico y andlisis de peligro, adaptado a los estandares
internacionales.

- Representacion entre
otros. Protocolos
internacionales.

-Discusiones guiadas.
-Mapas conceptuales.
-Cuadro de doble columna

Servicios telematicos: internet, paginas web, blog, tours |Lluvia de ideas
virtuales, correo electrénico, chats, foros, movil, Exposicion
plataformas, herramientas web, aplicaciones web, entre |Taller

-Discurso expositivo - explicativo del docente. otros. Demostracion

1) Cognitivas. Repaso.

2) Metacognitivas. Control y autorregulacion.

3) Estrategia de regulacién de | Organizacion del tiempo.
recursos:

4) Motivacionales: Motivacionales:
Motivacion intrinseca y extrinseca.
Componentes afectivos: Estado fisico y animico.

()
—/
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Tema 3
Diagndstica Rubrica de rango Unidireccional Al inicio de la formaciéon
Formativa Rubrica de rango Coevaluacién / Heteroevaluacion Durante el desarrollo de la formaciéon
Sumativa Mapas conceptuales / Mapas mentales Coevaluacién / Heteroevaluacion Al final de formacién
/Autoevaluacion

®
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RECURSOS Y ESPACIOS DE FORMACION Y AUTOFORMACION PRODUCTIVA

Denominacion de la Unidad Curricular bl als itnd oy s Cadigo de unidad curricular e
productiva participantes
Puntos de Control Critico y Analisis de Peligro. Especifica/ técnica 2131 20
DESCRIPCION
Materiales Cantidad Unidad de Medida Especificaciones
Hojas blancas. 20 unidad Tamano carta
Hoja de papel bond. 20 unidad Rotafolio
Guias 20 unidad impreso
Marcadores permanente 20 unidad Para rotafolio
Carpeta 20 unidad Tamano carta
Marcadores acrilicos 20 unidad Pizarra acrilica
Lapiceros 20 unidad Negros / Azules
Equipos Cantidad Unidad de Medida Especificaciones
Pendrive 20 1 8Gb
Proyector multimedia. 20 1 HP

Programas (software)/Aplicaciones

Cantidad Unidad de Medida

Especificaciones

Programa Estadistico

office/linux

Herramientas

Cantidad Unidad de Medida

Especificaciones

No aplica

Maquinarias

Cantidad Unidad de Medida

Especificaciones

No aplica

Instrumentos

Cantidad Unidad de Medida

Especificaciones

No aplica

Equipos de Seguridad e Higiene

Cantidad Unidad de Medida

Especificaciones

O
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Aula: Buena iluminaciéon natural y artificial, ventilacion adecuada y temperatura agradable.

Condiciones acustica interna y externa, ambientacién acorde a la formacion.

Ancho émts y largo 11,70mts: 66mts2

Sillas 20 Unidad Ergonémica

Mesas 20 Unidad Tipo meson de trabajo (preferiblemente acero inoxidable)
Carteleras 2 Unidad

Pizarra 2 Unidad Acrilica

La calidad higiénico sanitaria en los servicios de restaurante, servicio de comedor y | Restaurantes, comedores populares, escolares, de hospitales, sala de procesamiento
servicio de bar, a fin de contribuir a la conformidad de los clientes y al cumplimiento | de alimento, transporte y almacenamiento de alimentos procesado.
de las normas establecidas por los organismos correspondientes.

®
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ALEX ANDARCIA GERENTE REGIONAL UNIVERSITARIO
02 |LAURIE ZABALA JEFE DIVISION DE FORMACION PROFESIONAL UNIVERSITARIO
03 | FRANK ACUNA JEFE DE CFS PESQUERO LA PLAYA UNIVERSITARIO
04 | ALFREDO BASTIDAS COORDINADOR DE PLANIFICACION UNIVERSITARIO
05
06
07
08 |ISAMAR VASQUEZ JEFE DE CFS PORLAMAR UNIVERSITARIO
09 | JANNELIS BRITO CURRICULO Y DIDACTICA UNIVERSITARIO

LIZ MARY MARCANO

®
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Servicios telematicos: internet, paginas web, blog, tours virtuales, correo electrénico, chats, foros, movil, plataformas, herramientas web, aplicaciones web, entre
otros.

COV. Clasificacion de Ocupaciones Venezolana.
CNRBV (1999). Constitucidn de la Republica Bolivariana de Venezuela.
INCES (2020). Normas Técnicas del INCES. Instituto Nacional de Capacitacién y Educacién Socialista,
Gerencia General de Formacion Profesional, Gerencia de Curriculo y Diddctica.
ISO (9000). Organizacion Internacional de Normalizacion o Estandarizacion.
ISO (20000). Organizacion Internacional de Normalizacidn o Estandarizacion.
OIRSA. (2020). Organismo internacional regional sanitaria agropecuaria.
WWW.0irsa.org.
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